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Propozycje potraw i zestawow (minimafna wartos¢ zamowienia - 200 zt)

Sniadanie wielkanocne — 605 zt Minimalne zamowienie 3 porcje
(zestaw dla 5 0s6b) zurek wielkanocny (1p.)—24 zt
zupa cebulowa z grzankami i serem Zottym (1p.)—22zt
Zzurek wielkanocny -5p. rosét domowy z makaronem recznie robionym (1p.)-22zt
zestaw wedzonek Szefa -0k.900¢g - -
- szynka pasztet Wykwmt.ny wtasnego wypieku (ok. 500g)-70 zt
- poledwiczka (wotowo-wieprzowy)
B8 hab satatka jarzynowa tradycyjna (ok. 500g) -45 zt
pasztet wykwintny wiasnego wypieku -0k.500g satatka brokutowa'z sosem czorsr?k'owym (ok. 350g) - 44 zt
(wotowo-wieprzowy) wyborny cﬁrzan wielkanocny z jajkiem (5p.)-22zt
cygara z tososia wedzonego -5p. sos tatarski . 3 (5p.)-222z
2 twarozkiem koperkowym smalec domowy Wt.asne/ produkcji . (220g) - 13zt
satatka jarzynowa tradycyjna -0k.500g chlebek petno.ZIarn/sty wtasnego wypieku (1 szt.)—28 zt
satatka brokutowa z sosem czosnkowym -0k.500¢g cygaroz tosc?S{a wedzonego (1p.)-23 2t (min. zam. Sp.)
Jjaja faszerowane wedzonym pstragiem -4p. N z twarozkiem koperkowym . )
wyborny chrzan wielkanocny z jajkiem -5p. Jaja faszerowane wedzonym pstragiem (1 p.)— 10zt (min. zam. 4p.)
Sos tatarski -5p. Minimalne zamdwienie 2 porcje
chlebek petnoziarnisty wtasnego wypieku - 1szt. udko z kaczki konfitowane (1p.)-43zt
babka cytrynowa - 1szt. udko z krélika w smietanie (1p.)-55zt
poledwiczka wieprzowa sous — vide (1p.)—45zt
Z sosem kaparowo-pieczarkowym
Obiad wielkanocny — 790 z¢ rolada slaska wotowa w sosie (1p.)—47 zt
(zestaw dla 5 0s6b) Minimalne zaméwienie 3 porcje
kluski slaskie (surowe, do ugotowania) (150g) - 13 zt
rosét domowy z makaronem recznie robionym -5p. satatka z kapusty czerwonej (100g) -9zt
rolada slgska, wotowa w sosie -4p. suréwka z kapusty biatej (100g) -9zt
udko z kaczki konfitowane -3p. suréwka z marchewki z owocami (1008) - 10 zt
pO[ezd;(V)Ig:r/jf l:av ;fS:SSV‘;V?p?ggzsa;k‘g‘zveym -3p. sernik wiedenski (dla ok. 8-10 0s.) - 135 zt
kluski $laskie _5p. z kremem karmelowo-orzechowym
satatka z kapusty czerwonej _4p. babka cytrynowa (dla ok. 5-6 0s.) — 39 zt
suréwka z kapusty biatej -3p. L.
sernik wiedeniski -1 szt. NOWOSC! - Wedzonki Szefa
z kremem karmelowo-orzechowym Naturalnie wedzone produkty, bez konserwantow
Miesa wedzone:
- szynka (ok. 300g) —-23 zt
- poledwiczka (ok. 300g) —-26 zt
- schab (ok. 300g) -23 zt
Zamowienia mozna sktadag: - boczek (ok. 300 g) —19 zt
e e-mailem: info@restauracja-wega.pl Sery wedzone:
o telefonicznie: 3222140 48 = ey, (152 e
) ) = - z czosnkiem niedZwiedzim (1szt.)-17 zt
podajac liczbe porcji wybranych potraw. - Z suszonymi pomidorami i bazylig (1szt)-17zt
W zamdwieniu prosimy o podanie imienia i nazwiska - Z orzechami wioskimi w miodzie (1szt)- 18zt
i numeru telefonu do kontaktu.

Odbior przygotowanych potraw:

Potrawy prosimy Zamawiac do soboty 28 marca 2026 r.

Potwierdzone zamdwienie prosimy w catosci Sobota 4 kwietnia 2026 r.
optacic do soboty 28 marca 2026 r. w godzinach 11:00 — 12:00
w siedzibie restauracji lub na konto
nr 98 1020 2472 0000 6402 0166 8292 z opisem: w Restauracji ,,Wega”
»Catering wielkanocny, imig i nazwisko” Orzesze-Gardawice ul. Katowicka 5
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