
 

 
 

1. Croissanty z polędwicą łososiową i twarożkiem chrzanowym 10 szt.,  
paluchy francuskie z czarnuszką 16 szt.,  
trójkąty francuskie po prowansalsku 12 szt. sos drwalowy – 110 zł  

2. Tartaletki: z guacamole 12 szt., z hummusem paprykowym 12 szt. 129 zł  

3. Roladki z łososia wędzonego z kremową pastą  
z twarożku i koperku  5 szt. –  110 zł 

4. Tiftele (kuleczki drobiowe w migdałach)  
z dipem czosnkowym 30 szt. – 150 zł   

5. Przekąski francuskie z twarożkiem i łososiem wędzonym 15szt.  – 50 zł  

6. Przekąski z rolady z biszkoptu szpinakowego 
z koperkowym twarożkiem i łososiem 30 szt. – 90 zł 

7. Deska serów (pleśniowe, żółte, twarożkowe) – 64 zł 

8. Deska przekąskowa serów i szynek – 68 zł 

9. Tymbalik – galaretka drobiowa 10 szt. – 138 zł  

10. Roladka szynkowa z kremem chrzanowym w galarecie 10 szt. – 138 zł 

11. Sałatka z tuńczykiem  0,8kg – 73 zł 
 (makaron, tuńczyk, pomidor suszony, oliwki zielone i  czarne)  

12. Sałatka caprese (pomidory z mozzarellą) – 28 zł (jeden talerz) 

13. Sałatka grecka   0,7 kg – 66 zł  (sałata lodowa, ser feta, pomidor, 
ogórek, papryka, cebula czerwona, sos winegret) 

14. Sałatka brokułowa  1 kg – 71 zł  
(brokuł, jajko gotowane, ogórek, pomidor, sos śmietanowo- czosnkowy) 

15. Chlebek pełnoziarnisty własnego wypieku z pastą  
z serka topionego i warzyw – 42 zł ok. 20 kromek  

16. Śledzie  korzenne  (8 kawałków) – 36 zł  

17. Śledź w śmietanie (5 kawałków) – 43 zł 
 
 
 

1. Tort advokatowy z gruszkami na orzechowym spodzie 
(porcja dla około 20-24 osób) – 430 zł 

2. Tort czekoladowy (porcja dla ok. 20-22 osób) – 400 zł  
                                       (porcja dla ok. 24-26 osób) – 435 zł  

3. Tort śmietankowy z białą czekoladą (porcja dla ok. 20-22 osób) – 420 zł  
                                       (porcja dla ok. 24-26 osób) – 475 zł 

4. Tiramisu (porcja dla ok. 10-12 osób) – 180 zł  
5. Szarlotka (porcja dla ok. 15-18 os.) – 175 zł  
6. Deserki (12 szt.) – 155 zł      1/2 



       
 

 
 
 
 

Zestaw francuskich przekąsek x2: 

- croissanty z polędwicą łososiową i twarożkiem chrzanowym 5 szt.,  
- paluchy francuskie z czarnuszką 8 szt.,  
- trójkąty francuskie po prowansalsku 6 szt.  
- sos drwalowy  
 

Deska przekąskowa serów i szynek x2 
 

Tiftele (kuleczki drobiowe w migdałach) z dipem czosnkowym 12 szt. x2 
 

Sałatka brokułowa  500g x2  
(brokuł, jajko gotowane, ogórek, pomidor, sos śmietanowo- czosnkowy) 
 

Sałatka z tuńczykiem  400g x2  
(makaron, tuńczyk, pomidor suszony, oliwki zielone i  czarne) 
 

Przekąski z roladki z biszkoptu szpinakowego 
z koperkowym twarożkiem i łososiem 15 szt.  x2  
 

Przekąski francuskie z twarożkiem i łososiem wędzonym 12 szt. x2 
 

Śledzie  korzenne 5 kawałków x2 
 

Chlebek pełnoziarnisty własnego wypieku z pastą  

z serka topionego i warzyw x2 

 

Nasza oferta cateringu jest gotowa do podania na talerzach  

i czeka na Wasze wyjątkowe wydarzenia!  
Niezależnie od okazji - czy to przyjęcie firmowe, uroczysta kolacja  
czy jubileuszowa impreza - nasze potrawy zaskoczą Was smakiem 
i elegancją podania.  
Zapraszamy do skorzystania z naszej oferty! 
 
          
Restauracja Wega  
ul. Katowicka 5 
43-180 Orzesze        2/2 


