
 

 
PROPOZYCJE  POTRAW  DO  ZAMÓWIENIA  NA  WIELKANOC 2024 

(minimalna wartość zamówienia – 170 zł) 
 

         Śniadanie wielkanocne – 540 zł 
                            zestaw dla 5 osób 
  

         - żurek wielkanocny – 5 p.   
         - zestaw mięs pieczonych, podawanych na zimno  
                schab z wędzonym boczkiem i rozmarynem,   
                łopatka wieprzowa w ziołach, 

                karczek po myśliwsku (dla ok. 6 osób) – ok. 0,75 kg    
         - pasztet wykwintny, pieczony – ok. 0,5 kg                                                          
         - cygara z łososia wędzonego  
           z twarożkiem koperkowym – 5 p.     
         - sałatka jarzynowa tradycyjna – ok. 0,5 kg    
         - sałatka brokułowa z sosem czosnkowym – ok. 0,5 kg   
         - jaja faszerowane wędzonym pstrągiem – 4 p.  
         - wyborny chrzan wielkanocny z jajkiem – 5 p.                                           
         - sos tatarski – 5 p. 
         - chlebek pełnoziarnisty własnego wypieku – 5 p.  
         - babka cytrynowa – 5 p. 

  

           Obiad wielkanocny – 620 zł 
                            zestaw dla 5 osób 
 

        - rosół domowy z makaronem ręcznie robionym – 5 p. 
         - rolada śląska, wołowa w sosie – 4 p. 
         - udko z kaczki konfitowane – 3 p. 
         - polędwiczka wieprzowa sous – vide  
           z sosem kaparowo-pieczarkowym – 3 p. 
         - kluski śląskie – 5 p. 
         - sałatka z kapusty czerwonej – 4 p. 
         - surówka z kapusty białej – 3 p. 
         - mus jogurtowy cytrynowo-ananasowy z prażonymi     
            płatkami migdałów – 5p. 

    
 

      
 

Propozycje potraw na święta wielkanocne 
 

żurek wielkanocny (1p.) – 22 zł (min. zamów. 3 porcje) 
zupa cebulowa z grzankami i serem żółtym (1 p.) – 20  zł  
        (min. zamów. 3 porcje) 
rosół domowy  z makaronem ręcznie robionym (1 p.) – 19 zł 
         (min. zamów. 3 porcje) 
zestaw mięs pieczonych podawanych na zimno:     
        schab z wędzonym boczkiem i rozmarynem,   
        łopatka wieprzowa w ziołach, 
        karczek po myśliwsku (porcja dla ok. 6 osób) – 114 zł                                                                                
pasztet wykwintny własnego wypieku  
        (ok. 0,5 kg) – 64 zł 
cygaro z łososia wędzonego z twarożkiem koperkowym – 21 zł 
        (min. zamów. 5 porcji) 
sałatka jarzynowa tradycyjna (ok. 0,5 kg) – 38 zł    
sałatka brokułowa z sosem czosnkowym (ok. 0,35kg) – 26 zł   
jaja faszerowane wędzonym pstrągiem (1p.) – 9 zł 
        (min. zamów. 3 porcje) 
wyborny chrzan wielkanocny z jajkiem (5 porcji) – 19 zł 
sos tatarski (5 porcji) – 19 zł 
chlebek pełnoziarnisty własnego wypieku 
        (porcja dla ok. 5 osób) – 25 zł   
udko z kaczki konfitowane  (130g) – 42 zł  
udko z królika w śmietanie (180g) – 50 zł 
polędwiczka wieprzowa sous – vide  
z sosem kaparowo-pieczarkowym (150g) – 40 zł 
rolada śląska wołowa w sosie (160g) – 42 zł 
kluski śląskie (surowe, do ugotowania) 14szt. – 12 zł 
        (min. zamów. 3 porcje) 
sałatka z kapusty czerwonej (100g) – 7 zł 
       (min. zamów. 3 porcje) 
surówka z kapusty białej (100g) – 7 zł 
       (min. zamów. 3 porcje) 
surówka z marchewki z owocami  (100g) – 8 zł 
       (min. zamów. 3 porcje) 
mus jogurtowy cytrynowo-ananasowy z prażonymi     
      płatkami migdałów (porcja dla ok. 5-6 osób) – 57 zł  
babka cytrynowa (porcja dla ok. 5-6 osób) – 34 zł 
sernik na zimno z solonym karmelem i migdałami, na spodzie 
owsiano – orzechowym (porcja dla ok. 6-8 os.) – 120 zł 

 

  
Zamówienia można składać:    - e-mailem   info@restauracja-wega.pl 

- telefonicznie   tel.  32 221 40 48, 
podając liczbę porcji wybranych potraw lub całego zestawu. 

W zamówieniu prosimy o podanie nazwiska i numeru telefonu do kontaktu. 
 

Potrawy prosimy zamawiać do soboty 23 marca 2024 r.  
Przyjęte do realizacji zamówienie potwierdzamy telefonicznie. 

 

Potwierdzone zamówienie prosimy opłacić w całości 
najpóźniej do niedzieli  24 marca 2024r.     na konto 

 

nr  98 1020 2472 0000 6402 0166 8292    z opisem: „Catering wielkanocny”, nazwisko. 
 

Potrawy prosimy odebrać w sobotę 30 marca 2024 r.  w godzinach 11.00 – 13.00 
Dziękujemy za złożenie zamówienia! 


