PROPOZYCJE POTRAW DO ZAMOWIENIA NA WIELKANOC 2024
(minimalna wartos¢ zamowienia — 170 zf)

Sniadanie wielkanocne — 540 zt Propozycje potraw na swieta wielkanocne
zestaw dla 5 osob

zurek wielkanocny (1p.) — 22 zt (min. zamdéw. 3 porcje)

- zurek wielkanocny — 5 p. zupa cebulowa z grzankami i serem z6ttym (1 p.) — 20 zt
v - zestaw mies pieczonych, podawanych na zimno (min. zaméw. 3 porcje)
schab z wedzonym boczkiem i rozmarynem, rosot domowy z makaronem recznie robionym (1 p.) — 19 zt
fopatka wieprzowa w ziotach, (min. zamow. 3 porcje)
karczek po mysliwsku (dla ok. 6 oséb) - ok. 0,75 kg zestaw mies pieczonych podawanych na zimno:
- pasztet wykwintny, pieczony — ok. 0,5 kg schab z wedzonym boczkiem i rozmarynem,
- cygara z fososia wedzonego topatka wieprzowa w ziotach,
z twarozkiem koperkowym — 5 p. karczek po mysliwsku (porcja dla ok. 6 oséb) — 114 zt
- satatka jarzynowa tradycyjna — ok. 0,5 kg pasztet wykwintny wtasnego wypieku
- safatka brokutowa z sosem czosnkowym — ok. 0,5 kg (ok. 0,5 kg) — 64 zt
- jaja faszerowane wedzonym pstrqgiem —4 p. cygaro z fososia wedzonego z twarozkiem koperkowym — 21 zt
- wyborny chrzan wielkanocny z jajkiem — 5 p. (min. zamdw. 5 porcji)
- sos tatarski—5 p. satatka jarzynowa tradycyjna (ok. 0,5 kg) — 38 zt
- chlebek petnoziarnisty wtasnego wypieku — 5 p. satatka brokutowa z sosem czosnkowym (ok. 0,35kg) — 26 zt
- babka cytrynowa — 5 p. jaja faszerowane wedzonym pstrqgiem (1p.) — 9 zt
(min. zaméw. 3 porcje)
Obiad wielka nocny — 620 zt wyborny chrzan wielkanocny z jajkiem (5 porcji) — 19 zt

sos tatarski (5 porcji) — 19 zt

zestaw dla 5 0séb
chlebek petnoziarnisty wtasnego wypieku

- ros6t domowy z makaronem recznie robionym — 5 p. (porcja dla ok. 5 0s6b) — 25 zt
@+, - rolada slgska, wotowa w sosie — 4 p. udko z kaczki konfitowane (130g)— 42 zt
" -udko z kaczki konfitowane — 3 p. udko z krélika w smietanie (180g) — 50 zt
- poledwiczka wieprzowa sous — vide poledwiczka wieprzowa sous — vide
z sosem kaparowo-pieczarkowym — 3 p. z sosem kaparowo-pieczarkowym (150g) — 40 zt
- kluski slgskie — 5 p. rolada slgska wotowa w sosie (160g) — 42 zt
- safatka z kapusty czerwonej — 4 p. kluski slgskie (surowe, do ugotowania) 14szt. — 12 zt
' -surowka z kapusty biatej — 3 p. (min. zamow. 3 porcje)
- mus jogurtowy cytrynowo-ananasowy z prazonymi satatka z kapusty czerwonej (100g) — 7 zt
ptatkami migdatéw — 5p. (min. zamow. 3 porcje)

suréwka z kapusty biatej (100g) — 7 zt

(min. zamow. 3 porcje)
surowka z marchewki z owocami (100g) — 8 zt

(min. zamow. 3 porcje)
mus jogurtowy cytrynowo-ananasowy z prazonymi

ptatkami migdatéw (porcja dla ok. 5-6 0sob) — 57 zt

babka cytrynowa (porcja dla ok. 5-6 osob) — 34 zt
sernik na zimno z solonym karmelem i migdatami, na spodzie
owsiano — orzechowym (porcja dla ok. 6-8 os.) — 120 zt

Zamowienia mozna sktadaé: - e-mailem info@restauracja-wega.p!
- telefonicznie tel. 32 221 40 48,
podajgc liczbe porcji wybranych potraw lub catego zestawu.
W zamdwieniu prosimy o podanie nazwiska i numeru telefonu do kontaktu.

Potrawy prosimy zamawiac do soboty 23 marca 2024 r.
Przyjete do realizacji zamdwienie potwierdzamy telefonicznie.

Potwierdzone zamowienie prosimy optaci¢ w catosci
najpozniej do niedzieli 24 marca 2024r. na konto

nr 98 1020 2472 0000 6402 0166 8292 : opisem: ,Catering wielkanocny”, nazwisko.

Potrawy prosimy odebra¢ w sobote 30 marca 2024 r. w godzinach 11.00 — 13.00
Dziekujemy za ztozenie zamowienia!




