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PROPOZYCJE POTRAW
DO ZAMOWIENIA NA WIGILIE | §WIETA

(minimalna wartos¢ zamdwienia —200 zt)

" kolacja wigilijna"” zestaw dla 5 0séb — cena 740 zt

—barszcz czerwony z uszkami grzybowymi recznie robionymi
—filet z karpia, panierowany — 5p.
—tosos z grilla —3p.

—5p.

—pierogi z kapustq i grzybami — 12 szt.
—pierogi ruskie —12 szt.
—wigilijna kapusta z grzybami —4p.

—surowka z kapusty kiszonej — 3p.
—ziemniaki z tymiankiem — 5p.
—kompot z suszonych owocéw — 5p.
—makowki na miodzie z bakaliami —6p.

"obiad swigteczny" zestaw dla 5 oséb — cena 620 zt

—rosot domowy z makaronem recznie robionym —5p.

—rolada slgska, wofowa w sosie —4p.

—pieczona kaczka po staropolsku (udko) — 3p.

— poledwiczka wieprzowa (sous vide) z borowikami w smietanie — 3p.
—kluski sSlgskie — 5p.

—satatka z kapusty czerwonej —4p.

—suréowka z marchewki z owocami — 3p.

—mus czekoladowy z sosem wisniowym —5p.

Propozycje potraw na swieta

rosét domowy z makaronem recznie robionym (1 porcja) — 18 zt
(min. zamdéw.— 3 porcje)
zupa cebulowa z grzankami i serem z6ttym (1 porcja) — 19zt
(min. zamoéw.— 3 porcje)
rolada slgska, wotowa w sosie (160 g) —40 zt
pieczona kaczka po staropolsku (udko) (130 g) —36 zt
kaczka (filet) sous — vide, sos z sliwki suszonej z kardamonem (170g) — 50 zt
poledwiczka wieprzowa (sous vide) z borowikami w Smietanie
(150 g) — 38 zt
kluski slgskie 14 szt. (surowe - do ugotowania) —11 zt
(min. zaméw. — 3 porcje)
satatka z kapusty czerwonej (1 porcja) — 7 zt
(min. zamoéw. — 3 porcje)
suréwka z marchewki z owocami (1 porcja) — 8 zt
(min. zamoéw. — 3 porcje)
sernik na zimno z solonym karmelem i migdatami,
na spodzie owsiano — orzechowym (porcja dla ok. 6-8 o0s.) — 110 zt
mus czekoladowy z sosem wisniowym (porcja dla ok. 5-6 0s.) — 55 zt

Zamowienia mozna sktadac:
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Propozycje potraw na wigilie
sledzie w smietanie (5 porcji) —49 zt
tatar ze sledzia (3 porcje) — 45 zt
ryba opiekana (5 porcji) — 58 zt
karp (filet) w galarecie (pétmisek —5 porcji) — 115 zt
karp (filet) po zydowsku (pétmisek - 5 porcji) —125 zt
zupa z prawdziwkoéw z grzankami (1 p.) — 20 zt
(min. zamow. — 3 porcje)
barszcz czerwony z uszkami grzybowymi recznie robionymi
(1 porcja) — 21 zt (min. zamow. — 3 porcje)
barszcz czerwony z krokietem z kapustq i grzybami
(1 porcja) — 21 zt (min. zamdéw. — 3 porcje)
karp (filet) panierowany (150 g) — 46 zt
tosos z grilla (filet) z masetkiem koperkowym (150 g) — 46 zt
karmazyn (filet) sous vide z mastem (130 g) — 36 zt
pierogi z kapustq i grzybami, recznie robione (8 szt.) — 28 zt
(min. zamaéw. — 2 porcje)
pierogi ruskie, recznie robione (8 szt.) — 28 zt
(min. zaméw. — 2 porcje)
krokiet z kapustq i grzybami (1 szt.) — 17 zt
(min. zaméw. — 3 porcje)
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ziemniaki z tymiankiem (1 porcja) — 6 zt
(min. zaméw. — 3 porcje)

wigilijna kapusta z grzybami (1 porcja) — 11 zt
(min. zaméw. — 3 porcje)
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suréwka z kapusty kiszonej (1 porcja) — 7 zt
(min. zamow. — 3 porcje)
kompot z suszonych owocow (1 porcja) — 11 zt
(min. zamaow. - 3 porcje)
makdéwki na miodzie z bakaliami (porcja dla ok. 5-6 o0s.) — 59 zt
pierniczki korzenne z lukrem mietowym (0,5kg) — 46 zt
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—e-mailem info@restauracja-wega.pl
—telefonicznie tel. 32 22 14 048

./

podajqc liczbe porcji wybranych potraw lub catego zestawu.

W zamdwieniu prosimy o podanie nazwiska i numeru telefonu do kontaktu.
/e Potrawy prosimy zamawiac do soboty 16 grudnia 2023 r.
Potwierdzone zamdwienie prosimy optaci¢ w cafosci
najpdzniej do niedzieli 17 grudnia 2023 r. w siedzibie restauracji lub na konto

nr 98 1020 2472 0000 6402 0166 8292 z opisem: ,,Catering wigilijny, nazwisko”

Odbior przygotowanych potraw:

Sobota 23 grudnia 2023 r. w godzinach 18.00 —20.00

w Restauracji ,Wega” Orzesze ul. Katowicka 5



