RESTAURACJA

WEGA

CATERING - propozycje zimnych przekasek (styczei 2023)

1. Szynka parmenska na rukoli z jajkiem przepiérczym i sosem balsamicznym - 48 zt
(porcja dla ok. 5 0s6b)
2. Roladki z tososia wedzonego z kremowgq pastq z twarozku i koperku — 90 zt 5 szt.

3. Tiftele (kuleczki drobiowe w migdatach) z dipem czosnkowym 30 szt. - 114 zt
(porcja dla ok. 10 0séb)

4. Przekgski francuskie z twarozkiem i tososiem wedzonym 15szt. — 41 zt
(porcja dla ok. 5 0séb)

5. Przekqski z roladki z biszkoptu szpinakowego z koperkowym twarozkiem
i tososiem 30 szt. — 75 zt (porcja dla ok. 10 0séb)

6. Deska serow (plesniowe, zétte, twarozkowe) — 53 zt (porcja dla ok. 5 0séb)

7. Tymbalik- galaretka drobiowa - 108 zt 10 szt. (porcja dla ok. 10 0s6b)

8. Roladka szynkowa z kremem chrzanowym w galarecie - 108 zt 10 szt.
(porcja dla ok. 10 0séb)

9. Satatka wtoska 1kg - 56 zt (porcja dla ok. 10 0séb)

(makaron ryZowy, szynka, ogdrek i papryka konserwowa, groszek, majonez)
10. Satatka meksykanska 0,7 kg - 56 zt (porcja dla ok. 10 0séb)

(czerwona fasola, groszek, kukurydza, szynka, ogdrek i papryka konserwowa, majonez)
11. Satatka grecka 0,7 kg — 52 zt (porcja dla ok. 10 0séb)

(satata lodowa, ser feta, pomidor, ogdrek, papryka, cebula czerwona, sos winegret)
12. Satatka brokutowa 1 kg - 56 zt (porcja dla ok. 10 oséb)

(brokut, jajko gotowane, ogdrek, pomidor, sos Smietanowo- czosnkowy)
13. Chlebek petnoziarnisty wtasnego wypieku z pastq

z serka topionego i warzyw - 35 zt ok. 20 kromek (porcja dla ok. 10 0séb)
14. Sledzie korzenne ( 8 kawatkéw) - 39 zt (porcja dla ok. 5 0séb)
15. Sledz w $mietanie (8 kawatkéw) - 45 zt (porcja dla ok. 5 0s6b)

CATERING - zestaw zimnych przekasek (dla 10-12 oséb) - 620 z1

- potmisek szynki parmenskiej na rukoli z jajkiem przepiérczym i sosem balsamicznym - 2 szt.
- tiftele- kuleczki drobiowe w migdatach z dipem czosnkowym - 30 szt.

- satatka brokutowa 0,5 kg - 2 szt.

- przekgski z roladki z biszkoptu szpinakowego z koperkowym twarozkiem i tososiem — 30 szt.
- przekqski francuskie z twarozkiem i tososiem wedzonym - 30 szt.

- deska seréw (plesniowe, Zétte, twarozkowe) - 2 szt.

- Sledzie korzenne - 10 szt.

- chleb petnoziarnisty wtasnego wypieku (ok. 20 kromek) z pastq z serka i warzyw - 1 szt.

CATERING - stodkie propozycje

- tort advocatowy z gruszkami na orzechowym spodzie 1szt. - 355 zt
(porcja dla ok. 20-24 0s6b)

- tiramisu 1szt. — 150 zt (porcja dla ok. 10-12 0séb)
- szarlotka 1 szt. - 150 zt ( porcja dla ok. 15-18 0séb)



