
 

 
 
 

Cateringowe propozycje dań gorących   (wrzesień 2020) 

zestawy dań gorących 
podawane w podgrzewanych paterach utrzymujących ciepło 

 
 
 

      Zestaw  I                                                        10-12 osób         15-20 osób 
- fantazja drobiowa zapiekana z serem                             6 szt.             10 szt. 

                 - żeberka duszone w kapuście                                         4   p.               6   p. 
                 - karczek grillowany, sos czosnkowy                                5 szt.               8 szt. 
                 - podudzia z kurczaka po wiedeńsku (panierowane)           4 szt.               6 szt. 
                 - pałki z kurczaka po wiedeńsku (panierowane)                4 szt.               6 szt. 

                 - pierogi ruskie                                                           15 szt.             25 szt. 

                 - ziemniaczki odsmażane z boczkiem i cebulką                 5   p.               8   p. 
                 - ziemniaki ze skórką                                                  5   p.               8   p. 

                                                                    ------------------------------- 
                                                    cena       420 zł.          655 zł. 

 
 

       Zestaw  II                                                      10-12 osób       15-20 osób 
                - golonka duszona- po beskidzku                                     5 szt.              7 szt. 
                - żeberka duszone w kapuście                                          5 szt.              8 szt. 
                - pierś z kurczaka grillowana, sos czosnkowy                     8 szt.             13 szt. 
                - podudzia z kurczaka po wiedeńsku (panierowane)            4 szt.              7 szt. 
                - pałki z kurczaka po wiedeńsku (panierowane)                 4 szt.              7 szt. 

                - pierogi ruskie                                                           15 szt.             25 szt. 

                - ziemniaki odsmażane z boczkiem i cebulką                      5  p.               8  p. 
                - ziemniaki ze skórką                                                    5  p.               8  p. 

                                                                  ------------------------------ 
                                                      cena       425 zł.           650 zł. 

 
 

       Zestaw  III                                                     10-12 osób         15-20 osób 
                 - filet drobiowy panierowany, faszerowany 

                     mozzarellą i pomidorem suszonym                   4 szt.               6  szt. 
                 - kula brokułowo- drobiowa panierowana 

                     w płatkach kukurydzianych                           5 szt.               8  szt. 
  - karczek grillowany                                                        4 szt.               6  szt. 
  - eskalopek z indyka po parysku                                       4 szt.               6  szt. 
- nuggetsy z piersi drobiowej, sos czosnkowy                           3  p.                5  p. 

               - ziemniaki odsmażane z boczkiem i cebulką                        6  p.                9  p. 
                - ziemniaki ze skórką                                                         3  p.                6  p. 

                                                               ------------------------------- 
                                                     cena         435 zł.           685 zł. 

 
 



 

 

       
 
        Zestaw  IV                                                    10-12 osób         15-20 osób 

                 - rolada wieprzowa duszona, sos mięsny                            6 szt.             10 szt. 
                 - roladka z indyka nadziewana szpinakiem 

                i pomidorem suszonym                                 3  szt.              5 szt. 
                 - pieczeń wieprzowa faszerowana mięsem 

              i grzybami leśnymi                                         4 szt.              6 szt. 
                 - udziec z indyka, pieczony                                             4  szt.              5 szt. 
                 - udko z kurczaka pieczone                                           3  szt.              5 szt. 

 

                - kluski śląskie                                                             8  p.                13  p. 
                - ziemniaki z koperkiem                                                        3  p.                    5  p. 

                                                                 ------------------------------- 
                                                       cena       440 zł.           690 zł. 

 

 
 
 

       Sałatki i surówki polecane do podanych zestawów: 

 

                5 p. - surówka z białej kapusty ----22 zł. 
                5 p. - sałatka z kapusty czerwonej ----22 zł. 
                5 p. - surówka z marchewki z owocami ----24 zł. 
                5 p. - kapusta zasmażana z boczkiem i pieczarkami  ----35 zł. 

 
 
 

Inne proponowane gorące potrawy na zamówienie: 

 

           barszcz z krokietem 1porcja ----12,00 zł.   (minim. zamówienie - 5 porcji) 
           bogracz wieprzowy 1porcja ----13,00 zł.  (minim. zamówienie - 10 porcji) 

  boeuf  Stroganow z polędwicy wołowej  1porcja ----16,00 zł.  (minim. zamów.- 10 porcji) 
           meksykańska zupa gulaszowa----12,00 zł.  (minim. zamówienie - 10 porcji) 

 
 
 
 
 

Poza przedstawionymi potrawami 
dysponujemy również pełną paletą dań 

w karcie menu naszej restauracji. 
Gorąco Państwa zapraszamy 

do restauracji  WEGA, 
gdzie gościmy wszystkich najlepiej jak potrafimy. 


